
倶知安町役場水道課下水道係

油汚れの処理について

   使用済み油の適切な処理にご理解とご協力をお願い致します。

 厨房施設では、多量の油を使用されており、その油が付着したお皿や器具を洗う機会も多くなり

ます。

 観光客が増える冬場での多量の油汚れが処理場まで流れてしまうと、処理に時間がかかったり機

能が低下してしまう恐れがあり、臭気の原因となります。また油をそのまま流してしまうと、流れ

た先で冷えて固まり、排水管を詰まらせる原因になります。

これらの事態を防ぐために、

・グリーストラップの定期的な清掃

・油処理剤の使用

・油脂分をペーパーなどに浸み込ませ燃えるごみとして処分する

等の対処をお願いします。

グリーストラップの清掃の目安

厨房施設からの

排水
下水道に

排出

機能を保つために

定期的な確認を！！

バスケット内の清掃は

毎日行ってください。

分離した油脂分が見えた時は

浮上油脂分をすべて回収して

ください。

浮上油脂の回収を行っ

てください。

トラップ内の清掃も  

頻繁に行ってください。

トラップ

仕切り板

沈殿物の清掃は

頻繁に行ってください。


